(:&S - PLAN DE CAPACITACION SERRCIONN
o PLANILLA DE ASISTENCIA PAGINA N°
8 DE 10
TIPO DE ACTIVIDAD )
INDUCCION CHARLA INFORMATIVA CAPACITACION X OTRAS X
FECHA: 22/05/2026 LUGAR: JARDIN LAS FLORES
ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS
T R s
IMPLEMENTACION PRUEBA DE CONOCIMIENTO MODULO # 3
ORIETIVO REALIZAR RETROALIMENTACION DE LO VISTO EN EL MODULO # 3
REALIZAR PRUEBA DE CONOCIMIENTO FRENTE AL MODULO # 3
EACIUTADOR JAIRO SALAMANCA
CARGO INGENIERO DE ALIMENTOS
No NOMBRE Y APELLIDO IDENTIFICACION CARGO \ FIRMA
1 LUISA FERNANDA TORRES SANDOVAL 1.015.462.884 COORDINADORA | EE .
2 ANGELA VIVIANA PORTILLA ROMERO 1.015412.743 AUXILIAR ADM )
3 LIVIA ENYD RIOS LOZADA 1.075.215.846 DOCENTE ,
4 | ADRIANA DEL PILAR RODRIGUEZ BECERRA 52.321.225 DOCENTE
s ERICA MARIA GONZALEZ LOPEZ 1.078.753.072 DOCENTE
6 BRENDA JOHANNA RIOS PORTILLA 1.030.586.817 DOCENTE
7 LAURA DANIELA ROA SALAMANCA 1.000.226.122 DOCENTE
8 SANDRA LEDET ROBLES CASTANEDA 52.275.702 DOCENTE
9 DAYANNA ESTELA CORREDOR FLOREZ 1.233.891.287 DOCENTE
10 | CLAUDIA PATRICIAS VASQUEZ NARVAEZ 1.033.691.524 DOCENTE
11 JENNY MARCELA ALONSO PRIETO 1.019.072.297 DOCENTE “@(\ N ‘D MOY\EP
12 TEANY ANDREA RIOS LOZADA 1,078371.621 DOCENTE
13 CIELO BEDON FORERO 51.571303 DOCENTE
14 | YURI ALEXANDFRA GONZALEZ CASERES 1.026.581.058 DOCENTE ; 7
15 JENNIFER JIMENEZ ROMERO 1.019.153.034 DOCENTE i, Lk 7 : F
16 JULIETH DANIELA LLANOS RIOS 1.007.474.947 A. PEDAGOGICA 60 @%
17 PAULA ANDREA AREVALO LEON 1.000.273.895 A. PEDAGOGICA \m ~ A ,
18 YARLENYS AGUALIMPJA PALACIOS 1.077.425.270 A.PEDAGOGICA |
19 KELLY JULIANA ARRIGUI RIOS 1.003.953.445 ML ALIMENTOS | - «
20 KEIDY JOHANA ARRIGUI RIOS 1.003.953.444 M. ALIMENTOS Ke) m .
21 SANDRA MILENA ORDUNA ECHEVERRI 52.810.601 M. ALIMENTOS Sjrd‘ a0
22 YOLANDA OLAYA SANCHEZ 1.006.458.439 S. GENERALES ¥ 0\(\ ! 0 ]
23 EMELIXA HERRERA MENDEZ 1.051.662.643 S. GENERALES E.M 'll iya N -
24 IRLIS GUZMAN FLOREZ 1.044.913,395 $. GENERALES 1 Ve ’
HORAINICIO: 5: 00 PM HORA DE FINALIZACION: 7:00 PM
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PLAN DE CAPACITACION Res%;ﬂgn N’
PLANILLA DE ASISTENCIA PAGNANT
2 DE

TIPO DE ACTIVIDAD
INDUCCION CHARLA INFORMATIVA CAPACITACION X OTRAS

FECHA: 22/05/2026 LUGAR: JARDIN LAS FLORES

ACTA INFORMATIVA

Se desarrolla la sesion con el jardin infantil Las Flores el dia 22 de mayo de 2026 de manera presencial en un
horario de 5:00 pm a 7:00 pm donde se realizé lo siguiente:

1.  RETROALIMENTACION MUDULO # 3

» ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS
» TRANSPORTE Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS
» CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS

2. PRUEBA DE CONOCIMIENTO

Anexos:
Asistencia
Cronograma (Tema, Subtema, Objetivo generales, Objetivos especificos, entre otros)

cjz&w Sulamanca
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026

NOMBRE: lmﬂ fones,

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A.EL CALOR Y EL FRIO

#5. SUS PROPIEDADES -
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APAR’J/ IA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

o

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

#% VERDADERO / -

B. FALSO /
3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS

PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS.

#% VERDADERO /
B. FALSO

£

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTQ
#F SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO

C. TODAS LAS ANTER /RES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO. ~
#%. VERDADERO /
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

2. VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
*ane
* leche
* QR0 -

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
«* 0l

v COFé /

* Aaag.,

9.- LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPOR/TAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD

PUBLICA /
#. VERDADERQ
B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE
A. E| CONDUCTOR
A% EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3

RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026
NOMBRE: LAAANA 99(4«'“&\

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A.EL CALORY EL FRIO

(B SUS PROPIEDADES o
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA/LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
(A VERDADERO
B. FALSO

//4

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS.

(® VERDADERO s
B. FALSO /
4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO

@SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO

C. TODAS LAS ANTERIOV

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO

/(R VERDADERO '
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
(A VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
- MO@U\A'

» L—cob\e

« (O /
8. MENCICJ'NE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDEC/EDEROS

* C&K

* puucaY

* Al

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA

(A VERDADERO
B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE
A. £l CONDUCTOR
CBEL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026
NOMBRE: BRENDA 2103
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS '

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A.EL CALORY EL FRIO
B. SUS PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
A. VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

A. VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
. SECO, REFRIGERWCONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO Tyc/mmoon DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
A VERDADERO

B, FALSO / /

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
R. VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
« QUESQ
«Jece
*ATON B il

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
* AL

*+A2UCAL

o et

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS

VEH{CULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA

A. VERDADERO vy

B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN

EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE

A. £l CONDUCTOR /
8. EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026

|
NOMBRE: Jenn: fe( 3\Mer\e{ Romero
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A.ELCALORYELFRIO
W SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
K. VERDADERO

B. FALSO /

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

X. VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
K. SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO >
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
X. VERDADERO
B. FALSO
P
6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
X. VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
«Queso
« loche

¥ Ycﬁuﬁ /

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
* Aucar
* sC(‘

* Ca(e'

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA /

X. VERDADERO

B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LO AIMENTOS LLEGUEN

EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE

A. E| CONDUCTOR
X. EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026 J

MODULO # 3 f
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026

Nomere: AnQdfea RioS /6

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS s

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A.EL CALORY EL FRIO
SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA. /
@ VERDADERO

B. FALSO / §

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS.
@VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
@SECO REFRIGERACION Y CONGELACION e
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
(A) VERDADERO

B. FALSO / 0 '

//

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TlPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

(B)VERDADERO /

B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
* cune

* ﬁrucso
" Yooutd

r/.
8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS N}PE/DECEDEROS
*
Sal 7
3 | YT P -
* cafl

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEH{CULOS PARA TRANSPORTAR ALiMENTOSﬁMAVdR RIESGO EN SALUD

PUBLICA
(BOVERDADERO /

B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE
A. E| CONDUCTOR
®)EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026

NOMBRE: (il Bidei.

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

~

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALI% D ELOS ALIMENTOS
A.EL CALOR Y EL FRIO
“F87SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS connscrmﬁms AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA. /
<A.\/ERDADERO
“B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS. y

a VERDADERO (
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
_=A=5ECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
-B2 CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DEALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
<A“VERDADERO
B, FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR/DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENT‘E/ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

_—AZNERDADERO
B. FALSO

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS

'ﬁ)(ﬁbg{/ £
" kv A

~

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

~

9, LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA '

“AsVERDADERO /
B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE /
A. El CONDUCTOR
EB+EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026

Nomane:ﬁond\& QQ‘O\GS ;

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. ELCALOR Y EL FRIO
X SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2, ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAME NTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
X. VERDADERO 7

B. FALSO /

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

A VERDADERO
B. FALSO

e

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
X. SECO, REFRIGERACION Y cowesu;cco/w
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C.TODAS LAS ANTERIORES 7

SANITARIO DE VEHUCULO
X. VERDADERO
B. FALSO

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR E{LIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS ¥ PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
¥ VERDADERO :

B. FALSO <
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
t@ue‘DO l\ewu \-\O

» LGU(’(’
« Yogostn ,
8. MENC\lONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NOPEDECEDEROS
* CA
* ftucay

«Care. /

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA

. VERDADERO :
B. FALSO
10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN

EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE /EN
EL TRANSPORTE B

A. E| CONDUCTOR /

X. EL TIEMPO DE ENTREGA
C. ELVEHICULO

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026
Nomere: i 1a t—;m\c} -‘2\05 Coitﬂcd

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A.ELCALORY EL FRIO
¥ SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
A, VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABQR, OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS. -
X, VERDADERO /
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
A, SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION -
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONAD
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO

S
KVERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

I\VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
*Queqn
* l{( l\c )

* \j C)C\(_) v //
8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

* Hal
* pLolan //

* Cafy e

o

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VERICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD

PUBLICA /
A, VERDADERO

B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE e
A. El CONDUCTOR
8 EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026
NOMBRE: ~@Zic®  GorAnErs

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. EL CALOR Y EL FRIO
SUS PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TE

RA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECFAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

(A)VERDADERO

B. FALSO / g
PRESERVAR LA CALIDAD, LAS

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

@VERDADERO

B. FALSO /
4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO

7
@ SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES 7

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO

VERDADERO

B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENT sépos DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
VERDADERO -
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
* QDO
* \eo\~a

* oo

8, MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
] Py //
*t o)
bRl * oz i

Vs

b

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA

(AVERDADERO i
B. FALSO el
/’/

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE b

@ EI CONDUCTOR e

,'/)

/s

EL TIEMPO DE ENTREGA A
C. ELVEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026

NomBRE: Advano Reoda quez
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. ELCALOR Y EL FRIO '
SUS PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA,Z{EXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

(® VERDADERO
B. FALSO /

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS. ‘

(® VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
@. SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION

B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES
5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO

SANITARIO DE VEHUCULO

® VERDADERO :
B. FALSO
6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN

ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

(® VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
* U o Qo

* 1=~
" El:é\n (> /

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
* Cafe s

. AZU\QQ( /

* S0

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA

(B! VERDADERO
B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE-DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE
A. EI CONDUCTOR
EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO# 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

/,/ \
.
FECHA: 22/05/2026 ///

nomsre: Claodia /l)cﬁ‘uao \)Ozgc&”: Nownez

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. EL CALOR Y EL FRIO
% SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIyIA; LATEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
M. VERDADERO
B. FALSO Y
3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.
. VERDADERO

B. FALSO '
/

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMAé/ENAMIENTO
A SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

i

=

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
A\ VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR mrsneﬁ'res TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
A, VERDADERO 4
B. FALSO
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7.

10.

MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
v Serhe

¢ QESO

* Yagodh

MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
o e

. P)vc‘as/ )

¢ ) /.

LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA
& VERDADERO

B. FALSO L

QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN

EL TRANSPORTE :

A. E| CONDUCTOR Rl
W EL TIEMPO DE ENTREGA

C. EL VEHICULO

e
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026 . g
nomere: (ava Dawela  Roay A

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A.EL CALOR Y EL FRIO p

B SUS PROPIEDADES 4
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS conngcrimems AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABORY TEXTURA.
. VERDADERO /,/
B. FALSO ¥

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

. VERDADERO
B. FALSO Vs

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
~ SECO, REFRIGERACION Y CONGELAC}ON
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO

C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
X VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

_B{VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
«Cavne

* Lc:ghc,
+ Quese

8. MENCI\ONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
r Sal

* Alucay
v CC\((—

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFE@OR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA

A VERDADERQ /
B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE

A. E| CONDUCTOR
X’ EL TIEMPO DE ENTREGA /
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026

NOMBRE: Q}ﬂm QO\@O( 4‘\:\0(@

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. EL CALOR Y EL FRIO
(B)SUS PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
(&) VERDADERO
B. FALSO

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECT, MENTE AYUDA A PRESERVAR SU

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

(® VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
@ SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PO}C@NADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

g
5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
@) VERDADERO
B. FALSO

6. ENCASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
(® VERDADERO -
B. FALSO
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7. NCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
LAIe
*

L ] g
YO%LN\ Y/
8. N§TONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
*
:CZUCG( i
%e' 4
9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA P

@VERDADERO 7,
B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE ‘ /
A. El CONDUCTOR
(B)EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO

Powered by @ CamScanner
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS ¥ = D

FECHA: 22/05/2026
NOMBRE: \SQX\Y\\U'QQLQLCAQ(\\B @\e"D

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS

A. EL CALORY EL FRIO
@SUS PROPIEDADES

C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARJENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

7

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA. '
VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS.
(A)VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
(B) SECO, REFRIGERACION Y CONGECL}clOﬁ
iONADO

B. CONGELACION, LICUADO Y PO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO

(&) VERDADERO
B. FALSO

IFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

6. EN CASO DE TRANSPORTA
ESTAR DEBIDAMENTE E
ERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
e
Jeo ,
v L{Cfl\) V+ /

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
28 ae%
* Sed 7
* (Cke il

~
- ’

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VERICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD

PUBLICA L

VERDADERO
B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN

EL TRANSPORTE p
A. £l CONDUCTOR il
(BXEL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3

RECEPCION DE ALIMENTOS .
g

FECHA: 22/05/2026 | {/
nomere: A\ €XANAO\ Conet - st
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. ELCALOR Y EL FRIO
&, SUS PROPIEDADES /
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA
2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
A VERDADERO 4
B. FALSO L /

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLéPJICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

e

TEXTURA) DE LOS MISMOS. -
X. VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION

B. CONGELACION, LICUADO Y PORCGIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO

X VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTJAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTEENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

X VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
+ OCE0)
« leche

e

8. MENCIONE ?EJEMPL(S/DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
« Ao

. SCl ,

s o C.

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA e
M, VERDADERO il
B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PAR9 G{C\RANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN

EL TRANSPORTE >
A. El CONDUCTOR
B\E£L TIEMPO DE ENTREGA

C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION [
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026

NOMBRE: [)g’l,o)’« (D‘QmQOC» (lnes Qo Z

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A.ELCALOR Y EL FRIO
B{ SUS PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTHRA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAKMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
. VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS(SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

'A. VERDADERO
B. FALSO

4, CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
fA. SECO, REFRIGERACION Y CONGELACIO%
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
A. VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

K. VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
* (’Q\_)o A
* |octhe
* (—{Q(‘l( 3 l)

8. MENCIPNE 3 EJEMPLOS DE ALIMENToyo PEDECEDEROS

Lt |

s D Ucay. )

*C o fr e

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA
A, VERDADERO
B. FALSO

I
10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO{E DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE
A. E| CONDUCTOR
. EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026 LN

P L
NOMBRE: ‘/a/lemg ,qéml‘mp' G QL /)

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1

2.

3.

QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A.EL CALORY EL FRIO el

X, SUS PROPIEDADES /
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

X. VERDADERO / :

B. FALSO

e

CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

X. VERDADEROQ ]

B. FALSO /
CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
X. SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION

B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO

X. VERDADERO / '

B. FALSO

EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADQSY PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
JK. VERDADERO )/os

B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
* Cagpp
* leche //
*
Nean )d,

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

*vinadye
v ey cnebef\Cp gl
*leche tn PFoluo

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA

. VERDADERO /

B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE
A. E| CONDUCTOR /
K. EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO

Powered by @ CamScanner
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026 AT

- \
NomerE: fuia Arva 10 @ /)

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. EL CALOR Y EL FRIO
{8)sUS PROPIEDADES (
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, 7A TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA. A
(A. VERDADERO ol
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
XTURA) DE LOS MISMOS. S
A.JVERDADERO i ol
B. FALSO i

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
ECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES L/

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
ERDADERO
B. FALSO (o

P
i

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
&AR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

A.NVERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
* foshiey  \acieos
*bowngy
* Ghoa,

e
~

g

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
*NMAam
* AR CeS 3
" /1\«\/\1’.\{!({(0) '//

P

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA Vg

(A VERDADERO W)

B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE
'A.E| CONDUCTOR
((B. EL TIEMPO DE ENTREGA -

C. EL VEHICULO : /
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO# 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026 oy )

vomere: Emelive H . (—//M//

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. ELCALOR Y EL FRIO

@sus PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

@ VERDADERO o

FALSO /

o
3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.
VERDADERO ¥

FALSO it

e

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
(R)SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO

C. TODAS LAS ANTERIORES /

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAKDIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOSY PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

(A) VERDADERO
B. FALSO
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7.

MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
. GN »{S O

« Lethe
* ‘\\Uﬂ- /

MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

* ©

« (\ZuCor /
¢« CONC

LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA

(&) VERDADERO

B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN

EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE
A. E| CONDUCTOR
EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

o

FECHA: 22/05/2026

vomsse: Yolanda

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. EL CALOR Y EL FRIO
(B23Us PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
ALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
é\/ERDADERo g
B. FALSO /

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

(A YERDADERO

B. FALSO /

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
((A3ECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
ERDADERO
B. FALSO

-

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
@RDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS

leche
*VYANeS

Cebo \a.

8. ME‘ |ONE 3 EJEMPLOS DE AU“‘.NTOS NO PEDECEDEROS
o2
vonteal\Q. oo

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA e

(A. VERDADERO 1
B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN

EL TRANSPORTE y
A. E| CONDUCTOR LS
~(B-EL TIEMPO DE ENTREGA

C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026 AN

MODULO # 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026
NOMBRE: 7 /g éw%m %

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. ELCALOR Y EL FRIO ’
& SUS PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APABIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECT @Ts AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
(B VERDADERO

B. FALSO
A

‘7
3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMP/LICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS. /
& VERDADERO
B. FALSO

/
4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO

@SECO, REFRIGERACION Y CON E{ACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORE

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
(A) VERDADERO

B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAM EN)' ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

(R VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
* Uwyo
* /‘M—Q.
* adu

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

* hj ;
* QW (af /

* ol

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, pngﬁsmﬁi POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHKICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA
&) VERDADERO
B. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE st
A. El CONDUCTOR
(B)EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026 L

MODULO # 3

RECEPCION DE ALIMENTOS

FECHA: 22/05/2026 /
NOMBRE: “H‘cj o A ﬂ@u 13 wd j//

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELQS ALIMENTOS
A. EL CALOR Y EL FRIO
@sus PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, A TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABORY TEXTURA.
@VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPUICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

@VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
@ SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
@VERDADERO
"FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTesT/IPos DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
STAR DEBIDAMENTE ENVASADOS ¥ PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
@VERDADERO /
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
« PedO
v leche

. GOl v

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
==l
» AUV :
+ cO\le . v il

9, LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA

VERDADERO /
B. FALSO /

-

/7

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN

EL TRANSPORTE

A. E| CONDUCTOR /
EL TIEMPO DE ENTREGA

C. EL VEHICULO
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FECHA: 22/05/2026
NOMBRE: I3 ooc{d\d tchelelry .

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

PLAN CAPACITACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO #3
RECEPCION DE ALIMENTOS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
@EL CALOR Y EL FRIO

SUS PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCJA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA. §
@ VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS

PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

@VERDADERO
- FALSO
4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
{&)SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES
5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
@VERDADERO
B. FALSO
6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENV?A 0S Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

@VERDADERO
B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
(S\'0,
(eche
* Yo % L

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

2l
. %u(u)’

« cofe d

9. LA RESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEHICULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD

“PUBLICA
A)VERDADERO
. FALSO

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE
\El CONDUCTOR
B.EL TIEMPO DE ENTREGA
C. EL VEHICULO
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FECHA: 22/05/2026
nomere: U ﬁ\\(\%\,\ Lud-

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1

w

B

w

L

PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO# 3
RECEPCION DE ALIMENTOS

QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A. ELCALOR Y EL FRIO

() sUs PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LATEXTURA, LA TEMPERATURA

ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU

CALIDAD, SABOR Y TEXTURA. 4
VERDADERO

B. FALSO

CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS

PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS.

@ VERDADERO

B. FALSO s

CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACE@AM/sENTo

(QSECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y POBC(ONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

e
TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO

SANITARIO DE VEHUCULO
(A)VERDADERO

B. FALSO

EN CASO DE TRANSPORTAR DIFEBEéS TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
(A) VERDADERO

B. FALSO
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7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS

e

L e |
8. MENCIQNE 3 EJEMPLOS DE ALIME -és NO PEDECEDEROS
g e
L Spucay
* CQ{ T’ a

/'/

9. LARESOLUCION 2505 DEL 2004, PROFERIDA POR EL MINISTERIO DE
TRANSPORTE, REGLAMENTA LAS CONDICIONES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
VEH(CULOS PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD
PUBLICA /

@NVERDADERO /

B. FALSO /

10. QUE ES FUNDAMENTAL PARA GARANIIZAR QUE LOS ALIMENTOS LLEGUEN
EN EL MOMENTO ADECUADO Y NO SE DETERIOREN DURANTE EN
EL TRANSPORTE

A.El CONDUCTOR
@ L TIEMPO DE ENTREGA

C. EL VEHICULO
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